TOURISME HOTELLERIE RESTAURATION -~ CODE CCl

Cuisine et pdtisserie

CQP Pizzaiolo

PUBLIC - (certification de Qualification Professionnelle)

Demandeurs d’emplois )
Duree :

. ; 300h en centre de formation
Prérequis: :
~avoir un niveau de mathématiques et frangais de fin de classe de U ESEEER G AIE T
3éme ou équivalent, .

-avoir été sélectionné aprés un test de niveau et un entretien de Lieu :

motivation, St Clotilde

savoir un projet professionnel dans le secteur Tourisme /Hotellerie/ Contacts :

Restauration.

Pour réussir cette formation, il est nécessaire d'avoir une grande Pole Formation Centhor
disponibilité, une bonne résistance physique, d'étre méthodique et 02 62 22 85 00

organisé, et d'avoir une bonne présentation Dipldmes et expérience fccenthor@reunion.cci.fr
professionnelle non Exigés

Vous travaillerez pour le compte d’établissements exergant : Dates :

Une restauration traditionnelle ou rapide ( pizzérias, restaurant) 30 décémbre 2019

o au 1°" avril 2020
Objectifs : Réunion d’'information le
9 décembre ( sur inscription)

. Réceptionner, contrbler et stocker les marchandises
. Réaliser la pate a pizza

. Fabriquer et cuire les pizzas

. Accueillir la clientele

Assurer I'entretien des locaux et du matériel
Appliquer les régles d’hygiéne

Moyens pédagogiques :

Séance de formation théorique et pratique
Formation assurée par les formateurs du centre
Stage en entreprise

Programme:

Approvisionnement et mise en place du poste de fabrication
Fabrication des pizzas

Distribution et vente

Hygiéne et sécurité : alimentation, équipements

et procédures de nettoyage

Evaluation :

Livret de suivi

Evaluation d’acquis/examen final

Présentation du livret au CERTIDEV

( service certificateur CQP de la branche HRT)

POLE FORMATION - FORMATION CONTINUE

s@noace sttt Ce projet est cofinancé par I'Union Européenne L'Europe
A wtraaetIa o s’engage a la réunion avec le fond s social européen.
o moE .

UNION EUROPEENNE

@ CCILE DE LA REUNION

Pdle Formation



