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aster Class

Parce que la patisserie aime se Découvrez les subtilités de I'analyse Laissez-vous guider pour un Régalez-vous aux cOtés d'un champion
réinventer, découvrez les derniéres et de la dégustation pour sublimer les apprentissage a la cuisine japonaise, du monde de cocktails et apprenez
créations en entremets et petits accords mets vins. Devenez un expert Sushi-Sashimi, bentd ou pates, une a sublimer le café qui s'exprime
gateaux et laissez naftre de nouvelles sinon un connaisseur ! variété de plats et de saveurs qui difféeremment lorsque qu'il est
inspirations pour magnifier les plus mélent philosophie et coutume, mais agrémenteé

grands classiques de la patisserie aussi technicité et raffinement

Dates: 19 & 20 juin 2018 Dates: 18 & 19 septembre 2018 Dates: 27 & 28 septembre 2018
Dates: 27 & 28 novembre 2018

Dates: 21 & 22 juin 2018 Dates: du ler au 3 octobre 2018
Dates: 20 & 21 septembre 2018 Dates: 29 & 30 novembre 2018

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modératfon.

66 un cocktail, des Cocteau 99

“ La cuisine japonaise n’est pas chose qui se Cocteau

66 Qui sait déguster ne boit plus jamais mange, mais chose qui se regarde. ¢¢

. AT de Vin mais go(ite des secrets ichi izaki
66 De tous nos sens, il n'y en a de plus délicieux 9 9 Junichifojlarizaki

ni nécessaire a la vie que celui du goGt 9 Salvador DALI

Nicolas de Bonnefon




